
 

Food and Wine 
 
Puris sch karg mit ausgeprägter Mineralität und einem 
präsenten aber wohl integrierten Holz ist die Neugierige 
Elster ein Riesling der Superla ve, der mit Schlichtheit 
bes cht und vor allem überzeugt. 
All diese Nuancen man hervorragend mit einer cremig, 
sahnige Burrata auf einem Be  aus Zuckererbsen-
Püree mit Rukola vereint. Dazu reiche man ein frisch 
getoastetes Roggenmischbrot. 
 
Lasst es euch schmecken! 
 
Ihr habt den Wein zum Essen probiert? Zeigt uns euer 
Dinner auf Instagram mit #kiezundko 

  
  
  

Wein   Neugierige Elster 
  
Weingut  Weingut Goldatzel 
  
Herkunft  Deutschland, Rheingau 
  
Rebsorte  Riesling 
  
Alkoholgehalt  12.5 %  
  
Jahrgang  2021 
  
Ausbau  14 Monate Deutsche Eiche  

  
Nuancen  Gelbe Früchte, mineralisch 

  
Preisbereich  17,00 – 20,00 €  

  
 
 

BeMerkenswerte Fakten…  
  

Die Neugierige Elster vom Weingut Goldatzel ist ein Wein, welcher deutlich veranschaulicht, dass es sich 
lohnt, auch mal ein Stückchen über den Tellerrand zu schauen. Denn man bedenke: „Fantasie ist wichtiger 
als Wissen, denn Wissen ist begrenzt“ (Albert Einstein). Frei nach diesem Motto folgt die Neugierige Elster 

ihrem Instinkt und stellt gewohntes Tun auf den Prüfstand. Nach einer schonenden Pressung und 
Vorklärung wird der Most in kleine Fässer aus heimischer Eiche gelegt. Dort erfolgten die Gärung und ein 
anschließender biologischer Säureabbau. Abgefüllt wird schließlich nach 14 Monaten Fassreife, unfiltriert 

und mit minimalem Einsatz von Schwefel. Ein wahrlich zu probierendes Experiment! 
 

       


