
 

Food and Wine 
 
Knackige und süß-saure Früchte machen den 
Sangardia Godello zu einem perfekten Sommerwein, 
der perfekt auf die heißeren Tage des Jahres eins mmt 
und Lust auf lange Nächte am Strand macht. 
Außerdem brilliert er als perfekter Begleiter zu an Salbei 
geröstetem Schweinebauch mit Äpfeln aus dem Ofen.  
 
 
Lasst es euch schmecken! 
 
Ihr habt den Wein zum Essen probiert? Zeigt uns euer 
Dinner auf Instagram mit #kiezundko 

  
  
  

Wein   Sangardia Godello 
  
Weingut  Bodega Attis 
  
Herkunft  Spanien, Galizie 
  
Rebsorte  Godello 
  
Jahrgang  2021 

  
Nuancen grüne Birne, Ananas 
 
Alkoholgehalt  12.5 %  

   
Preisbereich  12,00 – 17,00 €  

  
  
 

BeMerkenswerte Fakten…  
  

Hinter der Bodega Attis stecken die beiden Brüder Robustiano und Baldomero Fariña, die sich auf die Fahne 
geschrieben haben, die Nuancen und Aromen der Bodega hervorzuheben. Klingt vermeintlich nach dem Ziel 

von vielen, allerdings hat die Bodega Attis einen ganz besonderen Einfluss – den Atlantik. Nur wenige 
Kilometer nahe der Küste setzen die beiden Brüden ihren önologischen Fokus vor allem auf autochthone 

Rebsorten, welche mit viel handwerklichem Geschick vinifiziert werden. So können dem kargen und 
sandigen Granitboden ganz besondere Weine entlockt werden.  

 
      


