
 

 

How. To. Drink. 
 
Zu den außergewöhnlichen Röstaromen und die süßen 
Trockenfrüchte vom Nao Gin passt für einen GT am 
besten das Botanical Tonic von Thomas Henry. 
Als andere sommerliche Erfrischung bietet sich hingegen 
ein Peach-Summer-Fizz an. Hierzu einen reifen Pfirsich 
mit dem Sa  ½ Lime e und 1TL braunem Zucker 
pürieren und in ein Glas geben. 4cl Gin hinzugeben und 
mit einer guten Zitronenlimonade auffüllen. Alles mit 
einer Pfirsichspalte und einem Zweig Rosmarin garnieren.  
 
Cheers! 
 
Ihr hab den Cocktail nachgemixt? Zeigt uns eure Cocktails 
auf Instagram mit #kiezundko 

  
  
 

Gin   Nao Premium Gin  
  
Style   Dry Gin  

  
Ursprungsland Portugal  

  
Volumen  0.7 l  

Alkoholgehalt  40.0 %  
  

Botanicals Trauben, Vanille, Zitrusfrüchte 
  

Nuancen  Trockenfrüchte, röstig, Zitrus 
  

Preisbereich  30,00 – 35,00 €  
  

  
  

Gin meets Port! 
  

Englische Eleganz trifft auf Portugiesische Seele und vereint alles in einem Gin. Die Grundlage von den 
Nao Gin wird in England destilliert und auf der Iberischen Halbinseln erhält der gute Tropfen schließlich sein 

Finish. Und genau hier kommt dann auch die portugiesische Seele ins Spiel, denn seine außergewöhnliche 
Farbe und seinen Geschmack erhält der Nao Gin durch eine viermonatige Lagerung in ehemaligen 

Portweinfässern. Zugegeben, nicht unbedingt der normale Gang einer Wacholderspirituose, aber gerade 
dadurch eine einmalige Erfahrung im Glas! 

    
 

   


