
 

Food and Wine 
 
Der Chardonnay „809“ ist ein krä iger Weißwein, den 
man im Sommer am besten zu einem leichten Essen 
geniest. So kommen die fruch gen Noten besonders 
stark zur Geltung. Unsere Empfehlung sind daher 
knusprig gebratene Shiitake-Pilze an einen 
weißen Bohen-Purée mit Lime e, knackig gedünstetem 
Grünkohl, Feta und Sesamsaat.   
 
Lasst es euch schmecken! 
 
Ihr habt den Wein zum Essen probiert? Zeigt uns euer 
Dinner auf Instagram mit #kiezundko 

  
  

  
Wein   Chardonnay trocken „809“ 
  
Weingut  Weingut Milch 
  
Herkunft  Deutschland, Rheinhessen 
  
Rebsorte  Chardonnay 
  
Alkoholgehalt  13.0 %  
  
Jahrgang  2017 
  
Ausbau  Barrique  

  
Nuancen  Apfel, Vanille, Trockenfrüchte  

  
Preisbereich  23,00 – 27,00 €  

  
  
 

BeMerkenswerte Fakten…  
  

Bei einigen Chardonnay-Reben gibt es solche, die Trauben mit einem ausgeprägten Muskataroma 
hervorbringen. Und ausschließlich diese wurden für den vom Weingut Milch verwendet. Die Nummer 809 
steht dabei für den Namen, den dieser ganz besondere Klon aus dem Burgund trägt. Die wenigen, selektiv 

gelesenen Trauben werden nach einer Maischestandszeit von 48 Stunden schonend gekeltert und 
anschließend spontan in Barrique erster und zweiter Belegung vergoren. Gefüllt wird ohne Filtration. Nicht 

typisch – aber eine Besonderheit! 
 

      


