
 

 

How. To. Drink. 
 
Als bevorzugtes Tonic empfehlen wir das Dry Tonic Water 
von Fever Tree, welches die floralen Noten vom 
Inverroche Amber in vollem Maß zur Geltung bringt.  
Als Cocktail empfehlen wir einen Bronx, eine besondere 
Form des Mar ni. Hierzu 4cl Gin, 2cl weißen Vermout, 
2cl roten Vermout und 3cl frischen Orangensa  in einen 
Shaker mit Eis geben und gut schü eln. Alles in eine 
Coupe abseihen und mit einer Orangenzeste garnieren.  
 
Cheers! 
 
Ihr hab den Cocktail nachgemixt? Zeigt uns eure Cocktails 
auf Instagram mit #kiezundko 

  
  
 

Gin   Inverroche Gin Amber 
  
Style   New Western 

  
Ursprungsland Südafrika 

  
Volumen  0.7 l  

Alkoholgehalt  43.0 %  
  

Botanicals Fynbos, Rooibos, Wacholder 
  

 Nuancen  florale Noten, Zitrus, Toffee 
  

Preisbereich  40,00 – 45,00 €  
  

  
  
Eine Hommage an Portugal 

  
Auf den erste Blick erscheint der Inverroche Amber wie ein Reserve Gin. Doch weit gefehlt, der 

bernsteinerne Ton kommt nicht etwa von Holz, sondern von einer Nachmazeration der bereits gebrannten 
Spirituose. Star der ganzen Komposition ist den für Südafrika typischen Fynbos-Flowers, die nur rund im die 

Bergregion vom Table-Mountain gedeihen. Vom Pflücken der Botanicals bis hin zum eigentlichen 
Destilliervorgang erfolgt alles in liebevoller Handarbeit. Darüber hinaus wird zudem ein hoher Anspruch an 

die Nachhaltigkeit und die soziale Verantwortung der Herstellung gestellt. 
    
 

   


