
 
 

 

 
Wein   Margalida Negre 

 
Weingut  Bodegas Galmés i Ribot 
 
Herkunft  Spanien, Mallorca 
 
Rebsorte  Syrah, Cabernet Sauvignon 
 
Alkoholgehalt  13,0 % 
 
Jahrgang  2018 
 
Ausbau  Eichenholzfass 

 
Nuancen  Pflaume, Wildkräuter 

 
Preisbereich  8,00 – 10,00 € 
 

 
Weingut 

 
Eine kleine Kellerei namens Galmés i Ribot ist zwar erst seit 1997 ernsthaft im Weingeschäft 

tätig, allerdings reichen die weinbaulichen Wurzeln über Generationen zurück. Der 
Unterschied zur Vergangenheit: Ganz bewusst wurde zum Ende des letzten Jahrhunderts auf 
die Produktion von qualitativ hochwertigen und nachhaltigen Weinen umgestellt. Biosiegel, 

reine Handlese, Experimente mit autochthonen Rebsorten und die neuesten Technologien im 
Keller sorgen für ein überschaubares aber absolut ernst zu nehmendes Sortiment.  

   
Food and Wine 
 
Erstklassiges Lesegut und die lange Maischestandzeit 
von 15 Tagen bei niedrigen Temperaturen sorgen für ein 
wahres Geschmacksspektakel am Gaumen. Eine sanfte 
Klärung mittels Sedimentation hilft außerdem, weitere 
Aromastoffe im Wein zu erhalten. 
Das macht den Margalida zu einem perfekten Begleiter 
für etwas, das seit Langem Tradition in der 
Mallorquinischen Küche ist: Kaninchen! Langsam mit 
Charlotten und Knoblauch geschmort, am Ende mit 
Honig glasiert und mit frischem Weißbrot serviert. 
 
Lasst es euch schmecken! 

Ihr habt den Wein zum Essen probiert? Zeigt uns euer 
Dinner auf Instagram mit #kiezundko 
 

 


